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Désignation

Tarif
Conditionnement D.L.C spé
€ TTC/pce

NOS PLATS A BASE DE POISSON

Saint Pierre sauce crustacé 600g - 4 parts 11,00€
Cabillaud sauce chorizo 2 kg - 8 parts 21J | 38,90¢ B
Cabillaud sauce chorizo 800gr - 4 parts 21) | 15,10¢
Méli-mélo de lotte et Saint-lacques sauce morilles 2 kg - 5 parts 21 | 40,00¢
Loup de mer sauce crustacés et Cognac 2 kg - 8 parts 21) | 41,00¢ | i
OS PLATS A B DE VIAND
Cuisse de canard & I'orange 1,8kg - 5 parts 211 32,70€ .
Magret de canard sauce foie gras 2kg - 8 parts 21| 51,90€
Magret de canard sauce forestiere 2kg - 8 parts 217J | 49,90¢ T
Magret de canard sauce forestiére 800 gr - 4 parts 21j | 20,00¢ N
Cuisse canette sc morille armagnac 2kg - 8 parts 21J | 53,00€ 7]
Fondant de veau sauce aux morilles et Cognac 800 gr - 4 parts 211 | 21,10¢ N
Ris de veau sauce aux cépes 1kg 4 parts 211 36,00€ . .‘_
OS ACCOMPA
Risotto aux cépes et parmesan 2,4 kg - 10/11 parts 21| 31,00¢ el
Ecrasé de pommes de terre et patate douce 600 gr - 4 parts 21J) | 820¢ K
Gratin dauphinois aux cepes 600 gr - 4 parts 214 9,70€
0S SAUMO R

Saumon Fumé BIO - Tranché Main Bande Tranchée Main avec peau 1 kg 211J | 62,00€ s
Saumon Fumé du cercle arctique élevé en Islande Bande Tranchée Main avec peau 1kg 21J | 56,00€ i

Plaquette 400 g - 7/8 tranches 21J| 23,00€ ]
Saumon Fumé Ecossais - Fumé 3 la Corde Bande Tranchée Main avec peau 1 kg 211 55,00€ :

Plaquette 400 g - 7/8 tranches 211 22,00¢ L
Saumon Fumé Atlantique salé au sel de I'le de Ré Bande Tranchée machine avec peau 1 kg 211 | 42,00€
Truite des France - Salée au Sel de I'lle de Ré Plaquette 210 g - 4/5 tranches 21J) | 13,00¢
Truite des Pyrénées - Salée au Sel de I'lle de Ré Plaguette 250 g - 5/6 tranches 15,00€

MONTANT TOTAL TTC 5
COMMANDE )

Nom:......

ADHERENT N°.._...............cooo. ...

Téléphone bureau : .........................

Teléphone domicile ou portable : ....................

Date et Signature :

Cadre réservé a 'Amicale

Banque :........................ Date:.......c....oeiii,




